Zamawiający: Szkoła Podstawowa nr 2 im Kardynała Stefana Wyszyńskiego                   
Nr sprawy : SP2 260.06.2024 

Załącznik Nr 1 do SWZ                                                                                                                              
   ..............................................
         pieczęć  firmowa  Wykonawcy
FORMULARZ  OFERTOWY
Nazwa wykonawcy ...........................................................................................................................................................
...........................................................................................................................................................
Siedziba ...........................................................................................................................................................
Telefon ...............................................................e-mail: ……..........................................................
adres skrzynki ePUAP…….............................................................................................................
Regon .......................................   NIP ........................................ KRS ……….…..........................
Nr konta bankowego .......................................................................................................................
Nawiązując do postępowania o udzielenie zamówienia klasycznego o wartości mniejszej niż progi unijne, prowadzonego w trybie podstawowym na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy PZP na: 
„Sukcesywne dostawy artykułów spożywczych na potrzeby 
Szkoły Podstawowej nr 2 im. Kardynała Stefana Wyszyńskiego w Imielinie
w okresie od 02.01.2025 do 31.12.2025 r. ‘’
I. Oferta na: *

Część 1.

1) Oferuję wykonanie przedmiotu zamówienia w części 1 zadania, w zakresie objętym specyfikacją warunków zamówienia (SWZ) za cenę:

Cena ofertowa brutto wynosi ...................................... zł** 

(słownie zł: .....................................................................................................................................).

2) Oferuję dostawy w tygodniu Td w czasie ….…………….. w tygodniu*

3) Oferuję możliwość dostarczenie do 2 godzin Mu/r w czasie …………… godzina/y*

4) Oferuję dostawę w godzinach Gd pomiędzy …………………… 

5) Oferuję ceny jednostkowe na produkty w części 1 zgodnie z poniższym przedstawieniem tabelarycznym:  
PAKIET I- MLEKO I PRZETWORY MLECZARSKIE
	Lp.
	Nazwa artykułu
	j.m.
	przewidywane roczne zapotrzeb.
	cena jednost. netto
	stawka VAT


	cena jednost. brutto
	całoroczna wartość zakupu              (10 miesięcy)

	1
	Jogurt typu greckiego 400g Skład: mleko pasteryzowane, żywe kultury bakterii jogurtowych (Streptococcus thermophilus, Lactobacillus bulgaricus)
	szt.
	120

	
	
	
	

	2
	Jogurt naturalny  370g Składniki: Mleko, białka mleka, żywe kultury bakterii.
	szt.
	120

	
	
	
	

	3
	Serek topiony 100 g ementaler. Składniki: Złoty ementaler: ser 36 % (mleko, bakterie fermentacji mlekowej) (w tym Ementaler 10 %), mleko odtłuszczone, masło, woda, sole emulgujące: E450, E452, E339; serwatka w proszku (z mleka), stabilizatory: E407, E415; sól.
	szt.
	            50

	
	
	
	

	4
	Śmietana 18% 360g 
	szt.
	30
	
	
	
	

	5
	Ser żółty gouda
	kg
	30
	
	
	
	

	6
	Mleko UHT 3,2% 1l
	szt.
	350
	
	
	
	

	7
	Jogurt owocowy, 9% owoców 0,2l 
	szt.
	600
	
	
	
	

	8
	Twaróg półtłusty
	kg
	200
	
	
	
	

	9
	Kluski na parze 400g Składniki: mąka pszenna, woda, drożdże, olej rzepakowy, jaja, serwatka w proszku (z mleka), cukier, sól 
	szt.
	180
	
	
	
	

	10
	Jajka
	szt.
	4400
	
	
	
	

	11
	Margaryna 250 g 
	szt.
	50
	
	
	
	

	12
	Masło 82% tł. 200g
	szt.
	480
	
	
	
	

	13
	Śmietanka kremowa 30% 200g 
	szt.
	350
	
	
	
	

	
	RAZEM
	
	
	
	
	
	


Część 2.  

1) Oferuję wykonanie przedmiotu zamówienia w części 2 zadania, w zakresie objętym specyfikacją warunków zamówienia (SWZ) za cenę:

Cena ofertowa brutto wynosi ...................................... zł** 

(słownie zł: .....................................................................................................................................).

2) Oferuję dostawy w tygodniu Td w czasie ….…………….. w tygodniu*

3) Oferuję możliwość dostarczenie do 2 godzin Mu/r w czasie …………… godzina/y*

4) Oferuję dostawę w godzinach Gd pomiędzy  …………………… 

5) Oferuję ceny jednostkowe na produkty w części 2 zgodnie z poniższym przedstawieniem tabelarycznym:  
PAKIET II - MIĘSO WĘDLINY
	Lp.
	Nazwa artykułu
	j.m.
	przewidywane roczne zapotrzeb.
	cena jednost. netto
	stawka VAT
	cena jednost. brutto
	całoroczna wartość zakupu              (10 miesięcy)
	

	1
	Mięso wołowe gulaszowe
	kg
	40
	
	
	
	
	

	2
	Filet z indyka
	kg
	100
	
	
	
	
	

	3
	Szynka myszka
	kg
	25
	
	
	
	
	

	4
	Schab b/k
	kg
	320
	
	
	
	
	

	6
	Porcje z kurczaka
	kg
	250
	
	
	
	
	

	7
	Filet z kurczaka
	kg
	370
	
	
	
	
	

	8
	Gulaszowe z indyka
	kg
	45
	
	
	
	
	

	9
	Parówki cienkie
	kg
	35
	
	
	
	
	

	10
	Karczek wieprzowy
	kg
	180
	
	
	
	
	

	11
	Mielone wieprzowe
	kg
	360
	
	
	
	
	

	12
	Kiełbasa podwawelska lub toruńska
	kg
	150
	
	
	
	
	

	13
	Boczek wieprzowy wędzony
	kg
	80
	
	
	
	
	

	14
	Ćwiartka z kurczaka
	kg
	85
	
	
	
	
	

	15
	Skrzydełka z kurczaka
	kg
	70
	
	
	
	
	

	16
	Podudzie z kurczaka
	kg
	100
	
	
	
	
	

	17
	Szponder wołowy
	kg
	65
	
	
	
	
	

	18
	Kości wędzone
	kg
	25
	
	
	
	
	

	19
	Kurczak
	kg
	70
	
	
	
	
	

	20
	Gulaszowe wieprzowe
	kg
	160
	
	
	
	
	

	21
	Udziec z kurczaka
	kg
	120
	
	
	
	
	

	22
	Szyje indycze
	kg
	20
	
	
	
	
	

	
	RAZEM
	
	
	
	
	
	
	

	
	

	
	
	
	
	
	
	


Część 3.  

1) Oferuję wykonanie przedmiotu zamówienia w części 3 zadania, w zakresie objętym specyfikacją warunków zamówienia (SWZ) za cenę:

Cena ofertowa brutto wynosi ...................................... zł** 

(słownie zł: .....................................................................................................................................).

2) Oferuję dostawy w tygodniu Td w czasie ….…………….. w tygodniu*

3) Oferuję możliwość dostarczenie do 2 godzin Mu/r w czasie …………… godzina/y*

4) Oferuję dostawę w godzinach Gd pomiędzy …………………… 

5) Oferuję ceny jednostkowe na produkty w części 3 zgodnie z poniższym przedstawieniem tabelarycznym: 

PAKIET III – MROŻONKI
	Lp.
	Nazwa artykułu
	j.m
	przewidywane roczne zapotrzebow.
	cena jednost.

netto
	Stawka VAT
	cena jednost. brutto
	całoroczna wartość zakupu              (10 miesięcy)

	1
	Filet z dorsza atlantyckiego
	kg
	60
	
	
	
	

	2
	Paluszki rybne z fileta z mintaja nie mielonego, powinny zawierać min 65% ryby
	kg
	200
	
	
	
	

	3
	Flet z mintaja rosyjski
	kg
	100
	
	
	
	

	4
	Filet z okonia nilowego
	kg
	60
	
	
	
	

	5
	Kostka z mintaja panierowana, powinna zawierać min 60% ryby
	kg
	40
	
	
	
	

	6
	Barszcz ukraiński 2,5kg
	kg
	40
	
	
	
	

	7
	Brokuł 2,5 kg
	kg
	170
	
	
	
	

	8
	Bukiet z jarzyn 10 skł. 2,5kg
	kg
	70
	
	
	
	

	9
	Fasolka szparagowa zielona 2,5kg
	kg
	17,5
	
	
	
	

	10
	Fasolka szparagowa żółta 2,5kg
	kg
	85
	
	
	
	

	11
	Groszek mrożony 2,5kg
	kg
	12,5
	
	
	
	

	12
	Kalafior 2,5kg
	kg
	30
	
	
	
	

	13
	Marchewka z groszkiem 2,5kg
	kg
	75
	
	
	
	

	14
	Marchewka mini 2,5kg
	kg
	75
	
	
	
	

	15
	Szpinak rozdrobniony 2,5kg
	kg
	7,5
	
	
	
	

	16
	Warzywa na patelnie 2,5kg
	kg
	70
	
	
	
	

	17
	Pyzy z mięsem 2,5kg
	szt
	160
	
	
	
	

	18
	Zupa kalafiorowa 2,5kg
	kg
	60
	
	
	
	

	19
	Kluski śląskie 2,5kg  Składniki:  ziemniaki gotowane 72%, skrobia ziemniaczana, woda, płatki ziemniaczane 4%, substancja zagęszczająca: skrobia ziemniaczana modyfikowana, olej rzepakowy, sól
	kg
	120
	
	
	
	

	20
	Kopytka 2,5kg  Składniki: ziemniaki gotowane 48%, woda, skrobia ziemniaczana, grysik ziemniaczany (zawiera siarczyny), mięso wołowe gotowane 6,7%, mięso wieprzowe gotowane 4%, tłuszcz wieprzowy, błonnik owsiany, cebula, bułka tarta (mąka pszenna, drożdże, sól, woda), sól, substancja zagęszczająca: skrobia modyfikowana ziemniaczana.
	kg
	120
	
	
	
	

	21
	Knedle z truskawkami 2,5kg  Składniki: ziemniaki gotowane 59%, truskawki 16,5%, mąka pszenna, płatki ziemniaczane, skrobia (zawiera pszenicę), cukier, woda, substancja zagęszczająca: skrobia modyfikowana, olej rzepakowy, sól.
	kg
	100
	
	
	
	

	22
	Marchewka kostka 2,5 kg
	kg
	45
	
	
	
	

	23
	Dynia kostka 2,5kg
	kg
	10
	
	
	
	

	24
	Pierogi z mięsem 2,5kg  Składniki: mąka pszenna, woda, mięso gotowane wołowo-wieprzowe 23,6% (mięso wołowe gotowane 13%, mięso wieprzowe gotowane 10,6%), tłuszcz wieprzowy 2,4%, cebula, błonnik pszenny, bułka tarta (mąka pszenna, drożdże, sól, woda), olej rzepakowy, sól, mieszanka przypraw, warzywa suszone
	kg
	100
	
	
	
	

	25
	Pierogi z serem 2,5kg  Składniki: mąka pszenna, ser twarogowy półtłusty 33,6%, woda, cukier, olej rzepakowy, błonnik pszenny, jaja w proszku, sól, barwnik: karoteny.
	kg
	120
	
	
	
	

	26
	Pierogi z truskawką 2,5kg  Składniki: mąka pszenna, truskawki 31%, woda, cukier, skrobia (zawiera pszenicę), olej rzepakowy, sól, barwnik: karoteny.
	kg
	35
	
	
	
	

	
	RAZEM
	
	
	
	
	
	


Część 4. 

1) Oferuję wykonanie przedmiotu zamówienia w części 4 zadania, w zakresie objętym specyfikacją warunków zamówienia (SWZ) za cenę:

Cena ofertowa brutto wynosi ...................................... zł** 

(słownie zł: .....................................................................................................................................).

2) Oferuję dostawy w tygodniu Td w czasie ….…………….. w tygodniu*

3) Oferuję możliwość dostarczenie do 2 godzin Mu/r w czasie …………… godzina/y*

4) Oferuję dostawę w godzinach Gd pomiędzy …………………… 

5) Oferuję ceny jednostkowe na produkty w części 4 zgodnie z poniższym przedstawieniem tabelarycznym:  

PAKIET IV- PRODUKTY SPOŻYWCZE
	Lp.
	Nazwa artykułu
	j.m.
	przewidywane roczne zapotrzebow.
	cena jednost. netto
	Stawka VAT
	cena jednost. brutto
	całoroczna wartość zakupu              (10 miesięcy)

	1
	Bazylia suszona 10g
	szt.
	10
	
	
	
	

	2
	Curry 20g 
	szt.
	16
	
	
	
	

	3
	Czosnek granulowany 
	szt.
	35
	
	
	
	

	4
	Gałka muszkatołowa mielona 10g
	szt.
	5
	
	
	
	

	5
	Kminek mielony 20 g.
	szt.
	7
	
	
	
	

	6
	Koncentrat pomidorowy 200g (120g pomidorów na 100g produktu) 
	szt.
	180
	
	
	
	

	7
	Kurkuma 20g
	szt.
	7
	
	
	
	

	8
	Lubczyk 10g
	szt.
	80
	
	
	
	

	9
	Liść laurowy 6 g.
	szt.
	16
	
	
	
	

	10
	Majeranek 8 g.
	szt.
	19
	
	
	
	

	11
	Oregano 8g
	szt.
	5
	
	
	
	

	12
	Papryka wędzona 20 g.
	szt.
	30
	
	
	
	

	13
	Papryka ostra/słodka 0,8 kg
	szt.
	5
	
	
	
	

	14
	Pieprz czarny mielony 50g
	szt.
	50
	
	
	
	

	15
	Przecier pomidorowy karton 500g.
	szt.
	85
	
	
	
	

	16
	Sok owocowy 100% 200ml kartonik bez cukru
	szt.
	25000
	
	
	
	

	17
	Sól 1kg
	szt.
	85
	
	
	
	

	18
	Tymianek 10 g.
	szt.
	10
	
	
	
	

	19
	Ziele angielskie 15 g.
	szt.
	16
	
	
	
	

	20
	Koncentrat barszczu czerwonego 250g Składniki:  zagęszczony sok z buraków ćwikłowych (57 %) woda. cukier. sól. regulator kwasowości – kwas cytrynowy 
	szt.
	80

	
	
	
	

	21
	Pomidory w puszcze krojone 400g
	szt.
	115
	
	
	
	

	22
	Zioła prowansalskie 10g
	szt.
	9
	
	
	
	

	23
	Cynamon 10g
	szt.
	26
	
	
	
	

	24
	Kwasek cytrynowy 20g
	szt.
	70
	
	
	
	

	25
	Przyprawa do kurczaka 1kg
	szt.
	6
	
	
	
	

	26
	Grys – suszone warzywa bez soli 0,5kg
	szt.
	19
	
	
	
	

	27
	Sól czosnkowa 20g
	szt.
	20
	
	
	
	

	28
	Imbir mielony 15g
	szt.
	3
	
	
	
	

	29
	Sezam 100g
	szt.
	5
	
	
	
	

	30
	Żurawina 100g
	szt.
	60
	
	
	
	

	31
	Musztarda chrzanowa 175g Składniki:   woda, gorczyca, ocet spirytusowy, cukier, chrzan (4 %), sól, naturalny aromat, przyprawy.
	szt.
	40
	
	
	
	

	32
	Pieprz ziołowy
	szt.
	4
	
	
	
	

	33
	Cukier biały 1 kg
	szt.
	80
	
	
	
	

	34
	Grzanki 150g
	szt.
	15
	
	
	
	

	35
	Kasza jęczmienna średnia 1kg
	szt.
	75
	
	
	
	

	36
	Kasza manna 1kg 
	szt.
	30
	
	
	
	

	37
	Kasza kuskus 1kg
	szt.
	80
	
	
	
	

	38
	Makaron muszelka mała 400g
	szt.

	12
	
	
	
	

	39
	Makaron nitka 5 jaj 250 g
	szt.
	150
	
	
	
	

	40
	Makaron świderki 400g
	szt.
	400
	
	
	
	

	41
	Makaron kokardka 400g
	szt.
	40
	
	
	
	

	42
	Makaron mini kokardka 400g
	szt.
	50
	
	
	
	

	43
	Makaron łazanka 400g
	szt.
	80
	
	
	
	

	44
	Makaron pióra 400g
	szt.
	90
	
	
	
	

	45
	Makaron literki 250g
	szt.
	50
	
	
	
	

	46
	Makaron w kształcie ryżu 250g
	szt.
	18
	
	
	
	

	47
	Makaron tarte 250g
	szt.
	15
	
	
	
	

	48
	Mąka pszenna 1kg
	szt.
	250
	
	
	
	

	49
	Mąka ziemniaczana 1kg
	szt.
	6
	
	
	
	

	50
	Olej rzepakowy z pierwszego tłoczenia 1l
	szt.
	290
	
	
	
	

	51
	Ryż biały 1kg
	szt.
	90
	
	
	
	

	52
	Ryż paraboliczny 400g 
	szt.
	45
	
	
	
	

	53
	Bułka tarta 450g. Składniki: mąka pszenna, sól, drożdże
	szt.
	240
	
	
	
	

	54
	Dżem 100% naturalnych owoców 280g
	szt.
	300
	
	
	
	

	55
	Groszek ptysiowy 100g. Składniki: mąka pszenna, masa z jaj, tłuszcz roślinny, sól
	szt.
	85
	
	
	
	

	56
	Cukier wanilinowy 30g
	szt.
	210
	
	
	
	

	57
	Proszek do pieczenia 30g
	szt.
	90
	
	
	
	

	58
	Ocet jabłkowy 0,5l
	szt.
	2
	
	
	
	

	59
	Tuńczyk w oleju 170 g
	szt.
	200
	
	
	
	

	60
	Budyń waniliowy 60g
	szt.
	120
	
	
	
	

	61
	Groszek zielony puszka 400g
	szt.
	12
	
	
	
	

	62
	Kukurydza 400g
	szt.
	24
	
	
	
	

	63
	Oliwa z oliwek z pierwszego tłoczenia 1l
	szt.
	5
	
	
	
	

	64
	Kasza bulgur 4x100g
	szt.
	30
	
	
	
	

	65
	Sałatka wielowarzywna 900g
	szt.
	180
	
	
	
	

	66
	Kapusta czerwona 500g
	szt.
	120
	
	
	
	

	67
	Ogórek konserwowy 900g. Składniki: Ogórki,Woda, Ocet spirytusowy,Cukier, Sól, Koper, Gorczyca biała, Ziele angielskie, Pieprz czarny
	szt.
	100
	
	
	
	

	68
	Musztarda sarepska 175g. Składniki: woda, gorczyca, ocet spirytusowy, cukier, sól, przyprawy, naturalny aromat.
	szt.
	80
	
	
	
	

	69
	Żurek 0,5l
	szt.
	70
	
	
	
	

	70
	Majonez 330ml. Skład: olej rzepakowy rafinowany (47%), woda, ocet spirytusowy, żółtka jaj kurzych (4,1%), skrobia, gorczyca, błonnik owsiany, cukier (1,2%), sól, regulator kwasowości: kwas mlekowy; substancja konserwująca: sorbinian potasu; przyprawy, substancja słodząca: glikozydy stewiolowe (z liści stewii).
	szt.
	32
	
	
	
	

	71
	Mieszanka studencka
	szt.
	500
	
	
	
	

	
	RAZEM
	
	
	
	
	
	


Część 5. 

1) Oferuję wykonanie przedmiotu zamówienia w części 5 zadania, w zakresie objętym specyfikacją warunków zamówienia (SWZ) za cenę:

Cena ofertowa brutto wynosi ...................................... zł** 

(słownie zł: .....................................................................................................................................).

2) Oferuję dostawy w tygodniu Td w czasie ….…………….. w tygodniu*

3) Oferuję możliwość dostarczenie do 2 godzin Mu/r w czasie …………… godzina/y*

4) Oferuję dostawę w godzinach Gd pomiędzy …………………… 

5) Oferuję ceny jednostkowe na produkty w części 5 zgodnie z poniższym przedstawieniem tabelarycznym:  
PAKIET V- WARZYWA OWOCE
	Lp.
	Nazwa artykułu
	j.m.
	przewidywane roczne zapotrzebow.
	cena jednost. netto
	Stawka VAT
	cena jednost. brutto
	całoroczna wartość zakupu              (10 miesięcy)

	1
	Przecier ogórkowy 300g
	szt.
	138
	
	
	
	

	2
	Kapusta biała
	kg
	110
	
	
	
	

	3
	Kapusta czerwona
	kg
	100
	
	
	
	

	4
	Kapusta kiszona
	kg
	280
	
	
	
	

	5
	Kapusta pekińska
	szt.
	75
	
	
	
	

	6
	Marchew
	kg
	420
	
	
	
	

	7
	Pietruszka (korzeń)
	kg
	160
	
	
	
	

	8
	Seler (korzeń)
	kg
	160
	
	
	
	

	9
	Ziemniaki
	kg
	3100
	
	
	
	

	10
	Buraki (ćwikłowe)
	kg
	130
	
	
	
	

	11
	Cebula
	kg
	130
	
	
	
	

	12
	Ogórki kiszone
	kg
	220
	
	
	
	

	13
	Ogórki świeże
	kg
	150
	
	
	
	

	14
	Papryka (świeża) czerwona
	kg
	20
	
	
	
	

	15
	Pieczarki (świeże)
	kg
	85
	
	
	
	

	16
	Pomidory
	kg
	70
	
	
	
	

	17
	Por
	szt.
	150
	
	
	
	

	18
	Rzodkiewka pęczek
	szt.
	60
	
	
	
	

	19
	Sałata lodowa
	szt.
	120
	
	
	
	

	20
	Sałata zielona masłowa
	główka
	20
	
	
	
	

	21
	Koperek pęczek
	szt.
	120
	
	
	
	

	22
	Szczypiorek pęczek
	szt.
	120
	
	
	
	

	23
	Natka pietruszki pęczek
	szt.
	320
	
	
	
	

	24
	Czosnek główka
	szt.
	100
	
	
	
	

	25
	Fasola „Jaś” średni
	kg
	36
	
	
	
	

	26
	Groch łuskany
	kg
	6
	
	
	
	

	27
	Soczewica czerwona
	kg
	20
	
	
	
	

	28
	Gruszki
	kg
	300
	
	
	
	

	29
	Jabłka
	kg
	350
	
	
	
	

	30
	Kiwi
	szt.
	1000
	
	
	
	

	31
	Mandarynka
	kg
	200
	
	
	
	

	32
	Pomarańcza
	kg
	280
	
	
	
	

	33
	Banany
	kg
	550
	
	
	
	

	34
	Truskawka w sezonie 2 kg koszyk
	szt.
	80
	
	
	
	

	35
	Cytryna
	kg
	195
	
	
	
	

	36
	Nektaryna
	kg
	40
	
	
	
	

	37
	Brzoskwinia
	kg
	25
	
	
	
	

	38
	Bataty
	kg
	20
	
	
	
	

	
	RAZEM
	
	
	
	
	
	


Część 6. 

1) Oferuję wykonanie przedmiotu zamówienia w części 6 zadania, w zakresie objętym specyfikacją warunków zamówienia (SWZ) za cenę:

Cena ofertowa brutto wynosi ...................................... zł** 

(słownie zł: .....................................................................................................................................).

2) Oferuję dostawy w tygodniu Td w czasie ….…………….. w tygodniu*

3) Oferuję możliwość dostarczenie do 2 godzin Mu/r w czasie …………… godzina/y*

4) Oferuję dostawę w godzinach Gd pomiędzy …………………… 

5) Oferuję ceny jednostkowe na produkty w części 6 zgodnie z poniższym przedstawieniem tabelarycznym:  

PAKIET VI- PIECZYWO
	Lp.
	Nazwa artykułu
	j.m.
	przewidywane roczne zapotrzebow.
	cena jednost. netto
	Stawka VAT
	cena jednost. brutto
	całoroczna wartość zakupu              (10 miesięcy)

	1
	Bułka mała
	szt.
	1200
	
	
	
	

	2
	Bułka duża
	szt.
	600
	
	
	
	

	3
	Bułka hamburgerowa
	szt.
	600
	
	
	
	

	
	RAZEM
	
	
	
	
	
	


II. Oświadczamy, że:
1. Zapoznaliśmy się z warunkami zamówienia i przyjmujemy je bez zastrzeżeń.
2. Akceptujemy istotne postanowienia stron, które są zawarte w „projekcie umowy”.
3. Zdobyliśmy konieczne informacje niezbędne do właściwego przygotowania oferty.
4. Uważamy się związani niniejszą ofertą na czas 30 dni.
5. W ofercie nie została zastosowana cena dumpingowa i oferta nie stanowi czynu nieuczciwej konkurencji zgodnie z art. 226 ust.1 pkt.7 ustawy Prawo Zamówień Publicznych i art. 5-17 ustawy z dnia 16.04.1993 r.                     o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.
6. W cenie ofertowej mieści się pełny zakres przedmiotu zamówienia określony dokumentacją przetargową.
7. Wynagrodzenie obejmuje wszystkie koszty niezbędne do należytego wykonania umowy. 
8. Zobowiązujemy się do podpisania umowy w siedzibie Zamawiającego w wyznaczonym przez niego terminie.
9. Akceptujemy termin płatności faktur wynoszący zgodnie z SWZ – załącznik nr 3 – istotne postanowienia umowy.
10. Oświadczamy, że z wyjątkiem następujących informacji i dokumentów wydzielonych (proszę określić jakich) …………………………………………………………………………………………………………………. oraz zawartych w pliku o nazwie ………………………………..….2, niniejsza oferta oraz wszelkie załączniki do niej są jawne i nie zawierają informacji stanowiących tajemnice przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, które chcemy zastrzec przed ogólnym dostępem. Powyższe informacje zostały zastrzeżone jako tajemnica przedsiębiorstwa z uwagi na (proszę wykazać, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa)
11. Oświadczam, że nie polegam/polegam2 na zasobach innych podmiotów. Jeżeli tak to proszę wskazać zgodnie z tabelą nr 2.
Tabela nr 2
	Nazwa i adres podmiotu udostępniającego zasób Wykonawcy1
	Zdolności techniczne lub zawodowe lub sytuacja finansowa lub ekonomiczna udostępniana Wykonawcy przez podmiot udostępniający zasoby1

	
	

	
	


12. Uzyskaliśmy zgodę wszystkich osób, których dane są zawarte w ofercie oraz uzyskamy zgodę wszystkich osób wskazanych w uzupełnieniach i wyjaśnieniach do oferty, na przetwarzanie danych osobowych w związku z prowadzonym postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego.
13. Poinformowaliśmy wszystkie osoby, których dane są zawarte w ofercie oraz poinformujemy wszystkie osoby wskazane w uzupełnieniach i wyjaśnieniach do oferty, że dane zostaną udostępnione Zamawiającemu.
14. Poinformowaliśmy wszystkie osoby, których dane są zawarte w ofercie oraz poinformujemy wszystkie osoby wskazane w uzupełnieniach i wyjaśnieniach do oferty, że zgodnie z art. 74 ust. 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych protokół wraz z załącznikami jest jawny oraz iż załącznikiem do protokołu są m.in. oferty i inne dokumenty i informacje składane przez wykonawców.
15. Realizując przedmiotowe zamówienie będziemy w pełnym zakresie przestrzegać przepisów Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. U. UE. L. z 2016 r. Nr 119,  str. 1 z późn. zm.), zwanego RODO. ***
16.  Jestem mikro/ małym, / średnim/dużym2 przedsiębiorcą. 
17. Wykonawca wspólnie ubiegający się o zamówienie jest mikro/ małym, / średnim/dużym2 przedsiębiorcą.
18. Podwykonawca udostępniający zasoby jest mikro/ małym, / średnim/dużym2 przedsiębiorcą. 
19. Adres poczty elektronicznej gwaranta lub poręczyciela w przypadku wniesienia wadium w formie niepieniężnej____________________________________________1
20. Wyrażamy zgodzie na bezsporne i niezwłoczne dostarczenie przedmiotowych środków dowodowych na swój koszt zgodnie z wymaganiami określonymi w SWZ przez Zamawiającego.
* niepotrzebne skreślić
** wartość identyczna jak w punkcie 1)
*** lub równoważny
**** Klauzula informacyjna Zamawiającego dotycząca przetwarzania danych osobowych w celu związanym z postępowaniem o udzielenie niniejszego zamówienia publicznego, zamieszczona jest w rozdziale XXXVI pkt 2 SWZ
Uwaga: Powyższe oświadczenie składane są pod rygorem odpowiedzialności karnej za fałszywe zeznania – zgodnie z art. 233 §1 Kodeksu Karnego oraz pod rygorem odpowiedzialności za poświadczenie nieprawdy w dokumentach w celu uzyskania zamówienia publicznego – art. 297 §1 Kodeksu Karnego.
....................................................         

        ................................................................................
        (miejsce i data złożenia oświadczenia)                                                                ( pieczęć  i  podpisy  upoważnionych  przedstawicieli  Wykonawcy )
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